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8¢ EDITION DES RENCONTRES MADE IN VIANDE

DU 10 AU 17 MAI 2025

UNE SEMAINE DE DECOUVERTES ET D’ECHANGES AUTOUR DES METIERS
ET DES ENGAGEMENTS DE LA FILIERE ELEVAGE ET VIANDE

Les Rencontres MADE in VIANDE sont de retour pour une 8¢ édition placée sous le signe de I'engagement,
de la transparence et de la proximité. Au programme : prés d’un millier de portes ouvertes organisées
partout en France pour aller a la rencontre de ceux qui se mobilisent au quotidien en faveur d’une viande
francaise durable, et mieux comprendre leur réle dans la souveraineté alimentaire nationale.
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LE RENDEZ-VOUS ANNUEL ENTRE LE PUBLIC ET LES PROFESSIONNELS DE LA
FILIERE ELEVAGE ET VIANDE ENGAGES EN FAVEUR DU « MANGER MIEUX »

A l'occasion de la 8¢ édition des Rencontres MADE in VIANDE, qui se déroulera du 10
au 17 mai 2023, les professionnels de la filiere Elevage et Viande ouvriront les portes de
leurs élevages et de leurs entreprises au public ainsi qu’aux scolaires pour expliquer en
toute transparence leur métier et mettre en lumiére leur mobilisation en faveur d’une
production de viande francaise toujours plus durable.

Ce temps fort sera le moment pour eux de valoriser 'engagement qui les anime au
quotidien et de présenter les pratiques vertueuses qu’ils mettent en place pour répondre
aux attentes des consommateurs, en termes de bien-étre animal, de préservation de
'environnement ou de qualité des viandes. Ces échanges avec le public constituent pour tous
'opportunité d’une meilleure compréhension du travail accompli par les professionnels et ainsi
de la valeur de la viande pour les consommateurs.

Les Rencontres MADE in VIANDE sont un temps de partage et
d’échange précieux pour resserrer le lien entre les consommateurs et
les professionnels de la filiére Elevage et Viande, qui agissent & 'unisson
en faveur du « manger mieux » Chaque rencontre est l'occasion douvrir
un dialogue sincere et transparent, d'expliquer la réalité du terrain et de
valoriser les initiatives mises en place par les professionnels pour répondre
aux enjeux de notre société.

Jean-Francois Guihard, Président d'INTERBEV ) o
Cliguer ici pour



https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres

DES CENTAINES DE PORTES OUVERTES ORGANISEES PARTOUT EN
FRANCE, POUR TOUS LES PUBLICS ET PAR TOUS LES MAILLONS DE
LA FILIERE ELEVAGE ET VIANDE

Proposées depuis 2014 par I'interprofession Elevage et Viande,
ses fédérations nationales, ses comités régionaux, et rejoint en
2018 par INAPORC, les Rencontres MADE in VIANDE mobilisent
tous les professionnels de la filiere Elevage et Viande, de
'amont a l'aval : les éleveurs, les commercants en bestiaux, les
abatteurs, les opérateurs de transformation des viandes, les
acheteurs, les logisticiens, les grossistes, les artisans-bouchers,
charcutiers, tripiers ou encore les bouchers en grandes surfaces,
et enfin les cuisiniers de la restauration commerciale ou collective.

Cette année encore, les Rencontres MADE in VIANDE offriront un
programme varié, avec des portes ouvertes adaptées a tous les publics et
a tous les ages.

DES RENDEZ-VOUS GOURMANDS

pour savourer le plaisir de déguster

une viande produite de maniéere durable
et responsable grace a 'engagement de
tous les maillons de la filiere

DES RENCONTRES PEDAGOGIQUES
DES PARCOURS ECO-CITOYENS pour découvrir des métiers et des

pour en savoir plus sur les engagements savoir-faire parfois méconnus

de la filiere Elevage et Viande en faveur
du développement durable

DES VISITES DE SITES INCONTOURNABLES
DES EVENEMENTS PLACES SOUS LE SIGNE DU PATRIMOINE REGIONAL o
DES LOISIRS pour mieux comprendre le rble joué
par la filiere Elevage et Viande sur le
dynamisme des territoires

pour passer des moments d’échanges
et de convivialité

MAIS AUSSI DES EXPERIENCES INSOLITES

a vivre uniguement pendant les
Rencontres MADE in VIANDE

RETROUVEZ LE PROGRAMME COMPLET DES
RENCONTRES MADE IN VIANDE 2023 SUR LE SITE
www.madeinviande.fr



www.madeinviande.fr

AIMEZ LA VIANDE ET CEUX QUI LA FONT.

I’interbev
N

INTERPROFESSION
BETAIL & VIANDE

INTERBEV est I’Association Nationale Interprofessionnelle du Bétail et des Viandes, fondée en 1979 a linitiative
des organisations représentatives de la filiéere francaise de I'élevage et des viandes. Elle reflete la volonté des
professionnels des secteurs bovin, ovin, équin et caprin de proposer aux consommateurs des produits sains, de
qualité et identifiés tout au long de la filiere. Elle fédéere et valorise les intéréts communs de I'élevage, des activités
artisanales, industrielles et commerciales de ce secteur, qui constitue I'une des premiéres activités économiques de
notre territoire.

Afin de mieux intégrer les attentes de la société, les professionnels de cette filiere se sont rassemblés autour d’'une
démarche de responsabilité sociétale, le « Pacte sociétal », qui vise a mieux répondre collectivement aux enjeux en
matiere d’environnement, de protection animale, de juste rémunération des acteurs de la filiere et d’attractivité de ses
métiers au service d’'une alimentation raisonnée et de qualité. En 2021, INTERBEYV recoit a nouveau le label AFNOR
« ENGAGE RSE CONFIRME » de niveau 3 sur 4 pour sa démarche collective de responsabilité sociétale. Aujourd’hui,
cette démarche qui engage la filiere dans la promesse responsable et durable « Aimez la viande, mangez-en mieux. »,
est portée par une campagne de communication collective du méme nom, signée « Naturellement Flexitariens.

INAPCRC

LES PROFESSIONNELS DE LA FILIERE PORCINE FRANCAISE

INAPORC est I'Interprofession Nationale Porcine. Elle rassemble tous les métiers de la filiere porcine frangaise :
fabricants d’aliments pour les porcs, éleveurs, coopératives, abatteurs-découpeurs, industriels de la charcuterie-
salaison, grande distribution, artisans bouchers et charcutiers-traiteurs, restauration collective. L’'Interprofession
défend les intéréts de la filiere porcine francaise et met en oeuvre des actions collectives d’'intérét général.
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